
PASTE DELLA CASA
Euro

RAVIOLI RIPIENI DI CASTAGNE & MASCARPONE CON CREMA DI PORCINI

HAUSGEMACHTE RAVIOLI GEFÜLLT MIT MARONEN & MASCARPONE IN STEINPILZ-SAUCE 14

HOMEMADE RAVIOLI STUFFED WITH SWEET CHESTNUT SERVED ON PORCINI CREAM

TAGLIATELLE AL NERO DI SEPPIA CON GAMBERI E ZUCCHINE

HAUSGEMACHTE SCHWARZE TAGLIATELLE MIT GAMBAS & ZUCCHINI 16

HOMEMADE BLACK TAGLIATELLE WITH GIANT PRAWN & ZUCCHINI

TAGLIATELLE AL SALMONE E SPINACI

HAUSGEMACHTE TAGLIATELLE MIT FRISCHEM LACHS & BLATTSPINAT 15

HOMEMADE TAGLIATELLE WITH FRESH SALMON & SPINACH

TAGLIATELLE CACIO E PEPE CON TARTUFO

HAUSGEMACHTE TAGLIATELLE MIT PECORINO ROMANO & FRISCHEM TRÜFFEL 17

HOMEMADE TAGLIATELLE WITH PECORINO ROMANO & FRESH TRUFFLE

RIGATONI CON RAGÚ DI CERVO E LAMPONI

RIGATONI MIT HIRSCH-RAGOUT & HIMMBEERENSAUCE 13,5

RIGATONI WITH VENISON-RAGOUT & RASPBERRYSAUCE

RISOTTO CON RAPA ROSSA E CAPESANTE

RISOTTO MIT ROTER BEETE & JACOBSMUSCHELN 18

RISOTTO WITH BEETROOT & SCALLOPS 



CROSS SPECIAL
Euro

SCOTTATA DI TONNO FRESCO AL SESAMO

ROSA THUNFISCH-FILET IM SESAM-MANTEL 25

PINK TUNA STEAK COVERED WITH SESAM

FILETTO DI SALMONE CON RISOTTO AL NERO DI SEPPIA E SPINACI

FRISCHES LACHSFILET AN SCHWARZEM RISOTTO & SESAM-SPINAT 23

FRESH SALMON FILLET WITH BLACK RISOTTO, SESAME & SPINACH

TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA E PARMIGIANO

GEGRILLTES ENTRECOTE VOM "BLACK ANGUS" RIND AUF RUCOLA & PARMESAN 21

BARBECURED ENTRECOTE FROM BLACK ANGUS ON ROCKET SALAD & PARMESAN CHEESE

FILETTO DI MANZO CON MANDORLE E PURÉE DI PATATE AL TARTUFO

RINDERFILET MIT MANDELKRUSTE & GETRÜFFELTEM KARTOFFELPÜREE 24

BEEF TENDERLOIN COVEREED WITH ALMOND ON POTATO-TRUFFLE-PURÉE

ANATRA DI BARBARIE CON CAVOLO ROSSO E KLÖßE & SALSA D'ARANCIA

BARBARIE-ENTENBRUST MIT APFELROTKOHL & KLÖßEN AN ORANGEN-ZIMT-SAUCE 23

BARBARIE DUCK BREAST SERVED ON APPLE & RED CABBAGE & DUMPLINGS 



DOLCI
Euro

TIRAMISU CON LIMONCELLO

TIRAMISU MIT LIMONCELLO 8

TIRAMISU WITH LIMONCELLO

SOUFFLÉ CON CUORE DI CIOCCOLATO CON GELATO ALLA VANIGLIA

HAUSGEMACHTES SCHOKOLADEN-SOUFFLÉ MIT VANILLE-EIS 9,5

HOMEMADE CHOCOLATE SOUFFLÉ SERVED WITH ICE-CREAM

MOUSSE DI MELE E SPECULATIUS

APFEL-SPEKULATIUS-MOUSSE 8

APPLE & GINGERBREAD MOUSSE

CREME BRULÉ ALL'ARANCIA E VANIGLIA

CREME BRULÉ MIT ORANGE & VANILLE 7

CREME BRULÉ WITH ORANGE & VANILLA

VARIAZIONE DI DOLCI

DESSERTVARIATION 10,5

VARIOUS DESSERTS

VARIAZIONE DI FORMAGGI

KÄSEVARIATION 12

VARIOUS CHEESES


